
Premium�LED-belysning�i�kjøleskapet
Få�perfekt�oversikt�med�kjøleskapets�integrerte�LED-belysning.�De�diskrete,�
energieffektive�pærene�gir�et�sterkt�lys�over�hele�plassen.�Forbruker�ti�ganger�
mindre energi enn standard belysning.

Innstillinger�tilgjengelig�på�fingertuppene.�Electronic�dual�touch-kontroll�
med�dobbel�berøring
Takket�være�Electronic�dual�touch-kontroll�med�dobbel�berøring,�trenger�du�
aldri�gjette�på�hva�som�skjer�i�kjøleskapet�ditt.�Du�kan�enkelt�kontrollere�
forskjellige�funksjoner�og�stille�de�presise�innstillingene�for�både�kjøleskapet�og�
fryseren�med�bare�en�berøring.

Jevn�avkjøling,�med�DynamicAir
DynamicAir�sørger�for�at�innemiljøet�i�kjøleskapet�har�en�stabil�temperatur.�Det�
fungerer�ved�å�sirkulere�kjølig�luft�i�hele�skapet,�noe�som�betyr�at�selv�når�
døren�er�åpen,�er�maten�beskyttet�mot�oppvarming.

10-års�garanti�på�kompressor
Nyt�total�trygghet�når�du�vet�at�inverter�kompressoren�
har�en�garanti�på�10�år.�Garantien�dekker�skader�som�
kan�oppstå�under�arbeid,�transport,�fjerning�av�gass�og�
påfylling,�eller�generelt�vedlikehold.

Naturens smaker. Beskyttet. Med TwinTech No Frost
TwinTech No Frost –�intelligent�dobbelt�kjølesystem�for�
optimal fuktighet for matvarene. Overlegen i forhold til 
standard�NoFrost�med�separat�kjøling�av�kjøle-�og�
frysedel.�Fryseren�unngår�isdannelse.�Kjøleskapet�
opprettholder riktig fuktighet som resulterer i 60 % 
mindre tap av matmasse med

Kombiskap�med�TwinTech®�No�Frost,�intelligent�dobbelt�kjølesystem�for�
optimal�fuktighet�for�matvarene�i�kjøleskapet�og�en�isfri�fryser.�DynamicAir�
sørger�for�at�innemiljøet�i�kjøleskapet�har�en�stabil�temperatur.�Med�ExtraZone-
skuffen kan du holde deg organisert og alltid ha de riktige ingrediensene for 
hånden.�Med�Electronic

Hydrert.�Saftig.�Sunn.�Avansert�dobbel-kjøling.
TwinTech®�No�Frost�kombiskapet�beskytter�matkvalitet.�Intelligent�dobbelt�
kjølesystem�for�optimal�fuktighet�for�matvarene.�Overlegen�i�forhold�til�standard�
NoFrost�med�separat�kjøling�av�kjøle-�og�frysedel.�Fuktigheten�i�kjøleskapet�
opprettholdes�på�et�ideelt�nivå�for�å�unngå�uttørking�av�maten.�60�prosent�
mindre tap av masse

Fordeler og Egenskaper

•�For fullt integrert installasjon
•�Automatisk�avriming�av�kjøledelen
•�ActionCool�hurtigkjøling
•�Ferie-funksjon�reduserer�energiforbruk�når�du�ikke�hjemme
•�ActionFreeze-funksjonen fryser inn matvarene raskt og bevarer smaken og 
vitaminene
•�Lys-�og�lydsignal�for�varsling�av�høy�temperatur
•�Lys-�og�lydsignal�for�varsling�av�åpen�dør
•�2�termostater�for�separat�temperaturstyring�av�kjøle-�og�frysedel
•�Spesialskuffer�kjøleskap:�Plastic�w.�Foil
•�Ekstremt�stillegående:�bare39dB
•�Skuffer:2, Full Width, Glass

600 Automatisk Innbygging Kombiskap 177.2 cm E

ENT8TE18S



Serie 600 PRO

Energieffektivitetsklasse E

Kapasitet (L) 193/61

Installering
Innbygging med glideskinnemontering 

av�møbeldør
Dørfarge Hvit

Sidefarge Hvit

Dørhengsling Høyre�(omhengslingsbar)
WiFi Nei

Utvendige�mål�HxBxD�(mm) 1772x548x549

Innbyggingsmål�HxBxD�(mm) 1780x560x550

Kompressor/Termostat 1 + valveC/2T

Maksvekt�kjøkkenfront�kjøl/frys /

PVC-fri Nei

CustomFlex Nei

Intense cooling Shopping-function

No Frost FrostFree

Fasong�på�dør Integrert

Type�håndtak Ingen

Kjølevæske R600a

Kjølemiddelmengde�(g) 42

Lengde�på�kabel�(m) 2.4

Årlig�energiforbruk�(kWt/år) 214

Lydnivå,�dB(A) 35

Lydnivåklasse B

Sikkerhet�ved�strømavbrudd�(t) 9.5

Min.�omgivelsestemperatur,�°C 10

Frysekapasitet, kg/24t 5

Klimaklasse SN-N-ST-T

PNC 925 501 095

EAN-kode 7332543738045

Produktspesifikasjon

600 Automatisk Innbygging Kombiskap 177.2 cm E

ENT8TE18S



Nyt EXPlore LED-skjermen med responsive touch knapper
Utforsk�en�ny�måte�å�oppleve�ovnen�din�på�med�responsive�touch�knapper�på�
EXPlore LED-displayet. Det fargerike displayet gir deg rask tilgang og 
dynamisk kontroll over matlagingstid, temperatur og andre funksjoner.

Pyrolytisk�rengjøring�for�vedvarende�gjenskinn
Å�holde�ovnen�som�ny�er�ikke�vanskelig�med�den�smarte�pyrolytiske�
rengjøringsfunksjonen.�Dette�selvrensende�systemet�varmer�opp�ovnen�til�en�
temperatur�som�gjør�at�fett�og�andre�rester�forvandles�til�aske.�Det�betyr�at�du�
bare�trenger�å�tørke�av�bunnen.�Tenk�aldri�på�skrubbing�igjen.

Smart Kitchen –�praktisk personlig matlagingshjelp
Med appen My Elextrolux Kitchen kan du fjernstyre ovnen din, utforske 
partnerne�våre�og�få�personlig�tilpasset�assistanse.�Det�er�den�enkle�måten�å�
forsterke�Smart�Kitchen-opplevelsen�på.

Presisjonstilberedning med steketermometer
Takket�være�steketermometeret�oppnår�du�perfekte�
resultater�hver�gang.�Den�lar�deg�overvåke�
matlagingsprosessen�ved�å�måle�matens�
kjernetemperatur.�Ovnen�gir�beskjed�når�maten�har�
oppnådd�ønsket�kjernetemperatur�og�å�stopper�deretter�
tilberedningen. 

SteamBake for nydelig baking
SteamBake�gir�deg�muligheten�å�lage�bakervarer�som�
du�finner�på�et�bakeri�i�ditt�eget�hjem�med�et�
knappetrykk.�Fuktighet�gjør�at�deigen�kan�stige�helt�
opp,�og�skaper�en�deilig�myk�innside,�mens�tørr�varme�
skaper rik, glatt skorpe. Nyt deilige bakervarer, stekt 
kylling eller nydelig fisk. 

Ved�å�legge�til�damp�kan�du�lage�smakfulle�muffins�og�perfekte�paier�hjemme,�
med 600 SteamBake Oven. Du kan nyte stekt kylling, lasagne og fisk med 
konsekvent�gode�resultater.�For�sprø�skorper�og�luftig�innside�med�et�enkelt�
knappetrykk.

SteamBake, ditt hjemmebakeri
Ved�å�legge�til�damp�kan�du�lage�smakfulle�muffins�og�perfekte�paier�hjemme,�
med 600 SteamBake Oven. Du kan nyte stekt kylling, lasagne og fisk med 
konsekvent�gode�resultater.�For�sprø�skorper�og�luftig�innside�med�et�enkelt�
knappetrykk.

Fordeler og Egenskaper

•�Multifunksjonsovn med ekte varmluft
•�Utrekkbare brytere 
•�2�pyrolyseprogrammer
•�Påminnelse�om�rengjøring�
•�Soft�closing:�dempet�dørlukking
•�Viften�stopper�når�døren�åpnes�
•�Ovnslys�som�automatisk�slås�på�når�man�åpner�døren�
•�Rask oppvarmingsfunksjon 
•�Elektronisk temperaturregulering
•�Tilberedningshjelp og oppskrifter
•�Automatisk temperaturforslag 
•�Automatisk�sikkerhetsfunksjon�slår�ovnen�av
•�Restvarmeindikator 
•�Steketermometer med Auto Av-funksjon
•�SpotLight dobbel ovnsbelysning
•�Easy Entry ovnsstiger
•�Kjølevifte
•�Enkel�rengjøring�av�ovnsdøren
•�Funksjonssperre
•�Dørlås

600 SteamBake Innbygging Innbyggingsovn

CKP826X



Innvendig materiale Grå�emalje
Emaljetype Pyrolyse

Dørfarge Stål
Farge Stainless Steel

Energiklasse A+

Volume usable, l 71

Størst�overflate 1424

Energiforbruk med over/undervarme 
kWh

1.09

Energiforbruk med varmluft 0.69

Utvendige�mål�HxBxD�(mm) 594x595x567

Innbyggingsmål�HxBxD�(mm) 590x560x550

Temperaturområde 30°C�-�300°C
Grill element power - Top Oven 2300

Mikrobølgeeffekt�i�w 0

SE_Oven_Timercolor Hvit

Lengde�på�kabel�(m) 1.5

Inkludert�tilbehør 1 sett glideskinner

Total tilkoblingseffekt 3500

Volt 230

Sikring(A) 16

Product Partner Code KR

WiFi/Kamera Ja/-

Steamify -

Markedsføringsnavn SteamBake

Pyrolyse Ja (3 sykluser)

Rengjøring Pyrolytisk

Produktspesifikasjon

600 SteamBake Innbygging Innbyggingsovn

CKP826X



Grill for gylne resultater
Fra�sprø�bacon�til�boblende�mozzarella.�Få�mer�ut�av�grillen�enn�noen�gang�
før.�Perfekt�for�sprø�kyllingvinger�og�halloumi,�som�smelter�i�munnen.�

Rask og effektiv, jevn tilbereding
Matlagingssystemet�vårt�sirkulerer�varme�gjennom�hele�ovnen,�og�sørger�for�at�
alt�tilberedes�jevnt.�Uten�at�du�trenger�å�vende�maten.�Teknologien�vår�sørger�
for�at�ovnen�blir�raskere�varm�og�sparer�både�tid�og�strøm.�

Spar tid med Fast Heat Up-funksjonen
Fast�Heat�Up-funksjonen�sørger�for��at�ovnen�er�klar�
når�du�er�det.�Med�kortere�forvarmingstid,�
sammenlignet med konvensjonell oppvarming, kan du 
bruke�den�ekstra�tiden�til�å�frembringe�enda�mer�
minneverdige�måltider.�

LED timerdisplayet setter den beste temperaturen 
LED-displayet�antyder�riktig�temperatur�basert�på�
matlagingsfunksjonen du velger, slik at du aldri trenger 
å�gjette�hvilken�temperatur�som�passer�best�for�retten.�
Du kan fortsatt justere temperaturene manuelt, og angi 
tid for start og stopp. 

Deilige�retter�på�halve�tiden�med�CombiQuick®�
CombiQuick®�lar�deg�lage�mat�dobbelt�så�raskt�som�
med�standard�ovner.�Alt�dette�uten�at�det�går�utover�
ytelsen.�Ved�å�kombinere�vanlige�ovnsfunksjoner�med�
grill�og�mikrobølger�kan�du�servere�lekre�måltider�
uansett hvor mye tid du har. 

Kombimikro�gir�en�komplett�løsning�for�tining,�oppvarming,�grilling�og�steking�
med�varmluft,�pizzafunksjon�og�tradisjonell�varme.�Nedfellbar�dør�gir�enkel�
tilgang�når�du�skal�sette�inn�og�ta�ut�matrettene.�Romslig�ovn�med�avansert,�
lettbetjent�hvitt�LED�display�som�foreslår�temperaturer,�basert�på�de�valgte

Deilige�måltider�på�halve�tiden
Din�800�CombiQuick®�kutter�ned�tiden�det�tar�å�lage�den�maten�du�elsker.�
Maten�tilberedes�dobbelt�så�raskt�med�dette�produktet�ved�å�kombinere�
varmluftsvifte�med�multifunksjonelle�ovnsprogrammer�og�mikrobølge-modus.�
Du�kan�dermed�skape�fantastiske�retter�på�halve�tiden.�

Fordeler og Egenskaper

•�Ovn�med�integrert�mikrobølgeovn
•�Display med timer, tidtaker og start-stop-automatikk
•�Utrekkbare brytere 
•�Ovnslys�som�automatisk�slås�på�når�man�åpner�døren�
•�Elektronisk temperaturregulering
•�Automatisk temperaturforslag 
•�Restvarmeindikator 
•�Easy Entry ovnsstiger
•�Kjølevifte
•�Funksjonssperre
•�Dørlås

800 CombiQuick Innbygging Compact Innbyggingsovn

CKM700CX



Innvendig materiale Grå�emalje
Emaljetype Clean Emalje

Dørfarge Stål
Farge Stainless Steel

Energiklasse No

Volume usable, l 43

Størst�overflate 1424

Utvendige�mål�HxBxD�(mm) 455x595x567

Innbyggingsmål�HxBxD�(mm) 450x560x550

Temperaturområde 30°C�-�230°C
Grill element power - Top Oven 1900

Mikrobølgeeffekt�i�w 1000

SE_Oven_Timercolor Hvit

Lengde�på�kabel�(m) 1.5

Total tilkoblingseffekt 3000

Volt 220-240

Sikring(A) 16

Product Partner Code KR Open

WiFi/Kamera Nei

Steamify -

Markedsføringsnavn CombiQuick

Pyrolyse Nei

Rengjøring Ren emalje

Produktspesifikasjon

800 CombiQuick Innbygging Compact Innbyggingsovn

CKM700CX



Ta tiden enkelt under alle trinn av oppskriften din
Den�justerbare�timeren�hjelper�deg�med�å�følge�tilberedningsprosessen�på�en�
enkel�måte.�Den�kan�innstilles�opp�til�en�time�og�gir�deg�en�nøyaktig�
påminnelse�av�tilberedningstiden�din.�Den�slår�den�valgte�kokesonen�av�når�
tiden�er�gått�og�kan�brukes�som�et�tidsur�når�du�ikke�bruker�platetoppen.

Intensiv�varme,�på�et�øyeblikk,�med�PowerBoost
Aktiver�PowerBoost-funksjonen�for�øyeblikkelig�oppvarming�under�
tilberedningen.�Den�er�ideell�for�å�få�retter�klarere�raskere.�Du�kan�koke�vann�
raskere�enn�noen�gang�før,�og�få�panner�øyeblikkelig�klare�til�steking.

Hob2Hood®�for�ren�bekvemmelighet
Hob2Hood®-funksjonen�kobler�trådløst�platetoppen�til�
ventilatoren. Start matlagingen og hetten justerer 
automatisk innstillingene. Ventilatoren gir den beste 
utvinningen,�basert�på�kraften�som�er�valgt�på�
platetoppen,�samt�varmen�som�oppstår.�Funksjonen�
gjør�at�du�kan�konsentrere�deg�om�matlagingen.

Direkte touch-betjening for hver sone
Du kan enkelt justere kokesonens 
temperaturinnstillinger med direkte touch-styring. Hver 
kokesone�har�en�individuell�effektstyring,�så�det�er�lett�å�
se�og�enkelt�å�endre�varmeinnstillingene.�Og�siden�
toppen�har�en�glatt�overflate,�er�den�lett�å�rengjøre.�

Enkel, rask og sikkert - Induksjon
Induksjonsteknologien betyr at varmen leveres raskt og presist til det riktige 
stedet�som�betyr�at�de�omkringliggende�områdene�forblir�kjølige�og�trygge.�
Den�reagerer�også�umiddelbart�på�temperaturendringer.�Den�glatte�overflaten�
gjør�at�den�er�lett�å�holde�ren.

Induksjonstopp med 4 effektive soner, alle med Booster for ekstra rask 
oppvarming. Praktisk touch-display som raskt og enkelt gir deg tilgang til alle 
funksjoner.�Med�Stop�&�Go-funksjonen�kan�du�når�som�helst�kan�ta�en�pause�i�
matlagingen.

Den�raskeste�måten�å�tilsette�smak
Varm opp platetoppen raskere og med induksjonstoppen 300 Induction Hob. 
Uten�gass�til�å�antenne�eller�coiler�til�forvarming,�oppnår�kokesonene�høye�
temperaturer raskt, slik at vann koker raskere enn noen gang. Og den reagerer 
umiddelbart�når�du�senker�varmen,�og�gir�deg�total�kontroll.

Fordeler og Egenskaper

•�Koketopp: Induksjon 
•�DirectAccess touch-betjening med glidebrytere
•�Induksjonssoner med booster
•�Timer
•�Eco-timer gir effektiv bruk av restvarme i matlagingen
•�Tidtaker-funksjon
•�3-trinns restvarmeindikator
•�Automatisk hurtigvarmer 
•�Lydsignal,�kan�slås�av
•�Barnesikring
•�Tastelås
•�Registrerer kjeler 
•�Snap�In-system�for�svært�enkel�installasjon

300 Standard induksjon Innbygging Induksjon Platetopp 60 cm

HKI650NF



Ramme Bevelled 1 Side No

Dimensjoner 590x520

Innbyggingsmål�HxBxD�(mm) 44x560x490

Utskjæringsradie�i�mm 5

Lengde�på�kabel�(m) 1.5

ProductTitle
300 Standard induksjon Innbygging 

Induksjon Platetopp 60 cm

Venstre sone foran Effekt/diameter 2300/3700W/210mm

Effekt(W) / diameter(mm) Venstre bak 1800/2800W/180mm

Høyre�sone�foran�Effekt/diameter 1400/2500W/145mm

Effekt(W)�/�diameter(mm)�Høyre�bak 1800/2800W/180mm

Gasstype No

Alternative gasstyper No

Gas replacement 3 No

LED farge Rød
Product Partner Code E - Generic Partner All

32 cm trippelsone -

SenseCook -

Kontrolltype DirectAccess

Produktspesifikasjon

300 Standard induksjon Innbygging Induksjon Platetopp 60 cm

HKI650NF



Luktfritt�kjøleskap,�med�CleanAir�Filter
Nyt�et�friskluktende�kjøleskap�med�CleanAir-filteret.�Filteret�vårt�bruker�kull�for�
å�nøytralisere�sterk�matlukt�og�beskytter�ingrediensenes�naturlige�aroma.

Humidity�Control�for�ferske�grønnsaker
Nyt�smakfulle�grønnsaker�med�Humidity�Control-skuffen.�Ved�å�styre�
luftfuktigheten,�skapes�det�beste�miljøet�for�lagring�av�mat.�Lukking�av�
ventilasjonen�skaper�det�ideelle�stedet�for�oppbevaring�av�urter�og�grønnsaker,�
mens�åpning�av�ventilasjonen�gir�optimal�lagring.

Enkel kontroll med elektronisk touch-betjening
Elektronisk touch-betjening gir enkel tilgang til 
kjøleskapets�innstillinger�og�funksjoner,�slik�at�du�enkelt�
kan endre temperaturen, avhengig av dine behov. 
Ultimat kontroll ved fingertuppene.

Ekstra organisering. Med ExtraZone
Separer�matvaregrupper,�med�ExtraZone-skuffen.�For�å�holde�deg�organisert�
og�alltid�ha�de�riktige�ingrediensene�for�hånden.�

Jevn�avkjøling,�med�DynamicAir
DynamicAir�sørger�for�at�innemiljøet�i�kjøleskapet�har�en�stabil�temperatur.�Det�
fungerer�ved�å�sirkulere�kjølig�luft�i�hele�skapet,�noe�som�betyr�at�selv�når�
døren�er�åpen,�er�maten�beskyttet�mot�oppvarming.

DynamicAir�sørger�for�at�innemiljøet�i�kjøleskapet�har�en�stabil�temperatur.�Nyt�
smakfulle�grønnsaker�med�Humidity�Control-skuffen,�og�separer�
matvaregrupper,�med�ExtraZone-skuffen.�CleanAir-filteret�holder�kjøleskapet�
friskluktende.�Elektronisk�touch-betjening�gir�enkel�tilgang�til�kjøleskapets�
innstillinger og funksjoner. 

Stabil�temperatur,�alltid�kjølig
DynamicAir�Technology�skaper�en�luftstrøm�som�sirkulerer�kjølig�luft�rundt�i�
kjøleskapet,�så�det�er�alltid�en�stabil�temperatur�i�alle�hjørner.�Bevarer�
ingredienser�slik�at�de�ikke�mister�formen�eller�tørker�ut.

Fordeler og Egenskaper

•�For�helintegrert�dør-til-dør-installasjon
•�Elektronisk temperaturstyring og digitalt display
•�Automatisk�avriming�av�kjøleseksjonen
•�Ferie-funksjon�reduserer�energiforbruk�når�du�ikke�hjemme
•�ActionCool�hurtigkjøling
•�Viften�sørger�for�jevn�temperatur�i�hele�kjøleskapet
•�Lys-�og�lydsignal�for�varsling�av�åpen�dør
•�Kjøleskapsbelysning:�1,�Integrated�to�FanHigh,�Internal.�LED,�With�rise-on�
effect
•�1780�mm�bygg-inn�høyde
•�Ekstremt stille: bare 35 db

600�Innbygging�Kjøleskap�176.9 cm E

LRB3DE18C



Serie 600 FLEX

Energieffektivitetsklasse E

Totalt�kjølevolum,�liter 311

Installering
Innbygging med DoorOnDoor 

montering�av�møbeldør
Dørfarge Hvit

Sidefarge Hvit

Dørhengsling Høyre�(omhengslingsbar)
Utvendige�mål�HxBxD�(mm) 1769x556x549

Innbyggingsmål�HxBxD�(mm) 1780x560x550

PVC-fri Nei

CustomFlex Nei

Intense cooling Shopping-function

TasteGuard Nei

Kjølevæske R600a

Kjølemiddelmengde�(g) 36

Fasong�på�dør Integrert

Type�håndtak Ingen

Lengde�på�kabel�(m) 2.4

Årlig�energiforbruk�(kWt/år) 114

Min.�omgivelsestemperatur,�°C 10

Lydnivå,�dB(A) 35

Klimaklasse SN-N-ST-T

PNC 923 584 053

EAN-kode 7332543730544

Produktspesifikasjon

600�Innbygging�Kjøleskap�176.9 cm E

LRB3DE18C



 625x740x1894 (AxBxC) mm 

 2.020 (D) mm

440 mm 

 500x500 mm 

Tank volum  42 l

2,5 l

Vaskepumpe  0,7 kW

Tank element  2,2 kW

Boiler element  9 kW

Tilkoblings effekt 9,7 kW

Kort program  90 Sec

Antall kurver pr time  40 kurver pr time 

Langt prgram  240 Sec 

 El. Tilkobling  230V/50Hz; 230V/3/50Hz;400V/3N/50Hz

 67 dBA

Vekt  123 Kg 

Kontrollpanel  

Vaske arm  WRIS2+

Skylle arm  WRIS2+

Vaskemiddel dosering  Tilleggutstyr

Skyllemiddel dosering  Standard

Tilleggutstyr

RCD Standard

CRC2 Standard

Dobbel magnetventil Standard

PC 07 R + CRC2 

830 830

Høyde lysåpning

Skylle vann forbruk pr kurv 



TEKNISKE DATA BESKRIVELSE

Myhrvold Storkjøkken AS
OSLO – KRISTIANDSAND – BERGEN – TRONDHEIM – NARVIK – TROMSØ – HAMAR

Tlf.: +47 22 70 10 00 – E-post: post@myhrvold.no

TEKNISKE DATA BESKRIVELSE

Hetteoppvaskmaskin  Comenda m/CRC

Myhrvold Storkjøkken AS
OSLO – KRISTIANDSAND – BERGEN – TRONDHEIM – NARVIK – TROMSØ – HAMAR

Tlf.: +47 22 70 10 00 – E-post: post@myhrvold.no

Comenda Hettemaskin  LC700 med CRC. 

Avkondensering og varmegjenvinning .

Reduserer energiforbruket med inntil 30% 

Med  CRC reduserer  man ventilasjons-
behovet i oppvaskrommet til et minimum.

Vanlig romventilasjon er tilstrekkelig  

Vasker renere!

Brukervennlig

Kapasitet  opp til 48 kurver /time

Produsert i Rfr 18/10 AISI 304

Isolert hette

Tank med doble vegger - kostnadseffektivt 

625x760x1460/2275mm

9,75kW – 3N/400V

3/4”   
35mm

Mål :

Effekt :

Kaldt vann :

Avløp :

IPX :



Rustfrie Bergh AS | Ulvasvevegen 4 | 2870 Dokka | Tlf. 61 11 19 50 | rfb@rustfriebergh.no | www.rustfriebergh.no

KJØLT BRØNN KBK 160 DROP-IN
Kjølebrønn for nedfelling. Beregnet for serveringslinjer og buffet.
Hygienisk utførelse i rustfritt stål.
Leveres i 6 lengder og på spesialmål.
Drenert brønn for 150 mm kantiner, kjølt med kjøleslynger.
Leveres med lange deleskinner.
Elektronisk temperaturstyring.
Leveres også for sentralkjøling. Alle kjølemedier kan leveres.
Oppgi kjølemedie ved bestilling.
God utlufting fra kjølemaskin er påkrevet.
Enkel service.
Temperaturområde, se produktkatalogen.
3/4" avløp med kuppelrist og kuleventil.

www.princexml.com
Prince - Non-commercial License
This document was created with Prince, a great way of getting web content onto paper.



Teknisk informasjon KBK-160 
 

Temperatur i brønn/well 4-7 C. 
Modell 
Model 

Artikkelnummer 
Item number 

Kapasitet i brønn 
Capasity in well 

Vekt netto/brutto 
Weight net/gros 

Transport volum 
Transport volume 

KBK-160-1 GN  08101000 1 x 1/1 GN-150 mm 47 / 62 kg 0,20 m3 
KBK-160-1 GN S 08101000 1 x 1/1 GN-150 mm 27 / 37 kg 0,20 m3 
KBK-160-2 GN  08102000 2 x 1/1 GN-150 mm 67 / 82 kg 0,42 m3 
KBK-160-2 GN S 08102000 2 x 1/1 GN-150 mm 47 / 57 kg 0,42 m3 
KBK-160-3 GN  08103000 3 x 1/1 GN-150 mm 89 / 104 kg 0,65 m3 
KBK-160-3 GN S 08103000 3 x 1/1 GN-150 mm 69 / 80 kg 0,65 m3 
KBK-160-4 GN  08104000 4 x 1/1 GN-150 mm 110 / 125 kg 0,85 m3 
KBK-160-4 GN S 08104000 4 x 1/1 GN-150 mm 90 / 102 kg 0,85 m3 
KBK-160-5 GN  08105000 5 x 1/1 GN-150 mm 132 / 134 kg 1,08 m3 
KBK-160-5 GN S 08105000 5 x 1/1 GN-150 mm 112 / 125 kg 1,08 m3 
KBK-160-6 GN  08106000 6 x 1/1 GN-150 mm 155 / 170 kg 1,38 m3 
KBK-160-6 GN S 08106000 6 x 1/1 GN-150 mm 135 / 149 kg 1,38 m3 

S= sentralkjøling / central cooling. 
 
Modell 
Model 

Flensmål 
Dimension 

Anbefalt utsparingsmål 
Cut out dimension 

Avløp 
Drain  

KBK-160-1 GN  427 x 630 x 12 mm 384 x 605 mm 3/4" – DN 20 
KBK-160-1 GN S 427 x 630 x 12 mm 384 x 605 mm 3/4" – DN 20 
KBK-160-2 GN  752 x 630 x 12 mm 709 x 605 mm 3/4" – DN 20 
KBK-160-2 GN S 752 x 630 x 12 mm 709 x 605 mm 3/4" – DN 20 
KBK-160-3 GN  1077 x 630 x 12 mm 1034 x 605 mm 3/4" – DN 20 
KBK-160-3 GN S 1077 x 630 x 12 mm 1034 x 605 mm 3/4" – DN 20 
KBK-160-4 GN  1402 x 630 x 12 mm 1359 x 605 mm 3/4" – DN 20 
KBK-160-4 GN S 1402 x 630 x 12 mm 1359 x 605 mm 3/4" – DN 20 
KBK-160-5 GN  1727 x 630 x 12 mm 1684 x 605 mm 3/4" – DN 20 
KBK-160-5 GN S 1727 x 630 x 12 mm 1684 x 605 mm 3/4" – DN 20 
KBK-160-6 GN  2052 x 630 x 12 mm 2009 x 605 mm 3/4" – DN 20 
KBK-160-6 GN S 2052 x 630 x 12 mm 2009 x 605 mm 3/4" – DN 20 

 
 
Modell 
Model 

Strømart 
Kind of current 

Kjølemedie 
Refrigerant 

Kjøleeffektbehov ved sentralkjøling 
Power requirement central cooling 

KBK-160-1 GN  230 V - 1 – 50 HZ – 320 W R134A - 0,4 kg  
KBK-160-1 GN S 230 V - 1 – 50 HZ – 125 W  250 W /-10 
KBK-160-2 GN  230 V - 1 – 50 HZ – 455 W R134A - 0,7 kg  
KBK-160-2 GN S 230 V - 1 – 50 HZ – 125 W  400 W /-10 
KBK-160-3 GN  230 V - 1 – 50 HZ – 455 W R134A - 0,7 kg  
KBK-160-3 GN S 230 V - 1 – 50 HZ – 125 W  400 W /-10 
KBK-160-4 GN  230 V - 1 – 50 HZ – 455 W R134A - 0,7 kg  
KBK-160-4 GN S 230 V - 1 – 50 HZ – 125 W  400 W /-10 
KBK-160-5 GN  230 V - 1 – 50 HZ – 495 W R134A - 1,2 kg  
KBK-160-5 GN S 230 V - 1 – 50 HZ – 125 W  550 W /-10 
KBK-160-6 GN  230 V - 1 – 50 HZ – 495 W R134A - 1,2 kg  
KBK-160-6 GN S 230 V - 1 – 50 HZ – 125 W  550 W /-10 

TD-500832 - Rev. 10. aug. 2020 -GS.                      
 

Tegninger og øvrig dokumentasjon finnes på våre nettsider www.rustfriebergh.no 
 

Sertifisert av  





Scheda prodotto

VULCANO 2/1 
COD: 03600VUL2/1 

 

AISI 304 Stainless steel warming plate. Dry-heating with heating elements placed 
underneath the shelf, temperature controlled by mechanical thermostat 
(+30°/+90°C) with indicator light.

 

Product information

 63x53x6 cm

 63x56x6 cm

 750W

 2GN1/1

Finishing

IN
Stainless steel

No part of this document may be reproduced or transmitted in any form without written permission from Caddie Hotel GmbH. 
The manufacturer reserves the right to make changes and improvements to the articles without prior notice.

Copyright © 2015 Rocam page I



RLX-serien

Smaken av kvalitet over hele verden Smaken av kvalitet over hele verdenSmaken av kvalitet over hele verden

BUFFET



RLX-serie med glasskanner RLX 31 RLX 131 RLX 41

Kaffetrakterdel

Kapasitet (liter / kopper) 1,7 / 12 3,4 / 24 1,7 / 12

Kapasitet per time - vann (liter / kanner)

230V~ 50/60Hz ca. 15 / 120 - ca. 15 / 120

400V~ 3N 50/60Hz ca. 15 / 120 ca. 30 / 240 ca. 15 / 120

Traktetid - vann (minutter / glasskanner) 

230V~ 50/60Hz ca. 6 / 1 - ca. 6 / 1

400V~ 3N 50/60Hz ca. 6 / 1 ca. 6 / 2 ca. 6 / 1

Varmtvanns-/dampdel

Kapasitet (liter) 1,8 1,8 1,5

Kapasitet per time (liter) 

230V~ 50/60Hz ca. 18 - ca. 25

400V~ 3N 50/60Hz ca. 18 ca. 18 ca. 25

Strømstyrke

230V~ 50/60Hz 2080W - 2880W

400V~ 3N 50/60Hz 3990W 6070W 4095W

Mål (bxdxh) 475x509x448 mm 705x509x448 mm 475x509x448 mm

RLX-serie med termoser RLX 76 RLX 676

Kaffetrakterdel

Kapasitet (liter / termoser) 2,2 / 1 termoser 4,4 / 2 termoser

Kapasitet per time - vann (liter / kopper)

230V~ 50/60Hz ca. 15 / 120 -

400V~ 3N 50/60Hz ca. 15 / 120 ca. 30 / 240

Traktetid - vann (minutter / termoser)

230V~ 50/60Hz ca. 7 / 1 -

400V~ 3N 50/60Hz ca. 7 / 1 ca. 7 / 2

Varmtvann del

Kapasitet (liter) 1,8 1,8

Kapasitet per time (liter) 

230V~ 50/60Hz ca. 18 -

400V~ 3N 50/60Hz ca. 18 ca. 18

Strømstyrke

230V~ 50/60Hz 2015W -

400V~ 3N 50/60Hz 3925W  5940W

Mål (bxdxh) 475x509x611 mm 705x509x611 mm

BUFFET
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Vi anbefaler:
• Bravilor Bonamat filterpapir

• Renegite for rens og avkalking

• Cleaner til rengjøring

Din Bravilor Bonamat forhandler

www.bonamat.no

Smaken av kvalitet over hele verden

RLX-serie varmtvann(damp)enheter RLX 3 RLX 4 

Varmtvanns-/dampdel

Kapasitet (liter) 1,8 1,5

Kapasitet per time (liter) 

230V~ 50/60Hz ca. 18 ca. 25

Strømstyrke

230V~ 50/60Hz 1910W 2880W

Mål (bxdxh) 245x509x448 mm  245x509x448 mm

RLX-serie med containere RLX 75 RLX 575 RLX 585 RLX 5 RLX 55

Kaffetrakterdel

Kapasitet (liter / kopper) 2 / 16 4 / 32 4 / 32 2 / 16 4 / 32

Kapasitet per time - vann (liter / kopper)

230V~ 50/60Hz ca. 13 / 105 - - ca. 13 / 105 ca. 17 / 135

400V~ 3N 50/60Hz ca. 13 / 105 ca. 26 / 210 ca. 26 / 210 - ca. 26 / 210

Traktetid - vann (minutter / container)

230V~ 50/60Hz ca. 7 / 1 - - ca. 7 / 1 ca. 7 / 2

400V~ 3N 50/60Hz ca. 7 / 1 ca. 7 / 2 ca. 7 / 2 - ca. 7 / 2

Varmtvanns-/dampdel

Kapasitet (liter) 1,8 1,8 1,5 - -

Kapasitet per time (liter) 

230V~ 50/60Hz ca. 18 - - - -

400V~ 3N 50/60Hz ca. 18 ca. 18 ca. 25 - -

Strømstyrke

230V~ 50/60Hz 2065W - - 2065W 2065W

400V~ 3N 50/60Hz 3975W 6040W 7010W - 4130W

Mål (bxdxh)  475x509x611 mm 705x509x611 mm 705x509x611 mm 245x509x611 mm 475x509x611 mm

BUFFET

















ESSENCE/SERVICE GREEN PLUS 4

Food Islands with static cold well for 3, 4, 6 GN1/1 pans (not included, max H 200mm), chrome-plated frame on wheels with brake, 
laminated cladding in standard colours dark wengé, hemlock nordique or RAL Classic on request, fixed glass overstructure with LED 
lighting. Rounded and diamond-cut shaped bottom to ease the condensation water drainage and for a perfect cleaning and hygiene, 
supplied with water tap. Digital control panel positioned below the wooden panels. Versions Service/Soul Service Stand/Soul Service: 
glass overstructure closed on customer side with LED lighting.

Isole del Gusto refrigerate con vasca statica per il contenimento di 3, 4, 6 bacinelle GN 1/1 (non comprese, H 200mm max), telaio in 
acciaio cromato su ruote con freno, rivestimento in laminato nei colori standard wengé, hemlock nordique o colori RAL Classic su 
richiesta, sovrastruttura fissa in vetro con illuminazione a LED. Fondo arrotondato e diamantato per agevolare lo scarico dell’acqua e 
per una perfetta pulizia ed igiene, con rubinetto. Pannello di controllo digitale posizionato nella parte inferiore. Versione Service/Soul 
Service Stand/Soul Service: sovrastruttura in vetro chiusa lato cliente con illuminazione a LED.

+4/+8° C

 Doors, drawers/porte, cassetti

 Maximum Shelves N°/

4 GN 1/1Maximum Pans N°/

Max Ripiani N°:

Max Vaschette N°:

Temperature range/Range di temperatura

Ref: 1

Ref: 2

L'immagine (Ref: 1), la descrizione (Ref: 2) e il disegno tecnico (Ref: 5) sono relativi alla famiglia prodotto. Dati di dimensione (Ref: 3) e Dati Tecnici (Ref: 4) sono specifici del codice indicato (Ref: 6).

The Picture (Ref: 1), the description (Ref: 2) and the technical drawing (Ref: 5) refer to the product range. Dimensional Data (Ref: 3) and Technical Data (Ref: 4) refer to the specific code (Ref: 6).

Dati tecnici soggetti a modifiche senza preavviso.All specifications are subject to change without notice.

Afinox s.r.l. via Venezia 4 - 35010 - Campo San Martino - Padova (PD) - ITALY - Tel. +39 0499638311 / e-mail: comm@afinox.com / web: www.afinox.com
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Dimensioni Esterne (mm)    LxPxH
1494x650x1288

Packing Dimensions (mm)  WxDxH 1558x714x1100
Dimensioni Imballo (mm)  LxPxH

External dimensions (mm)  WxDxH

Gross Weight (Kg)

Peso Lordo (Kg)
167

Net Weight (Kg)

Peso Netto (Kg)
146

Spessore di isolamento (mm)
40

Insulation Thickness (mm)

Internal Volume (l)

Volume Interno (l)

Yearly Energy Consumption (kWh/annum)

Consumo energetico Annuo  (kWh/annum)

Daily energy consumption (kWh/24h)

Consumo energetico 24H (kWh)

Energy efficiency class

Classe Energetica

Climatic Class

Classe Climatica
3 (25°C - 60%)

Nominal power consumption (W)

Potenza assorbita (W)

522**Refrigerating power (W)

Potenza Frigorifera (W)

247**

Power supply  (V/Ph/Hz)

Alimentazione (V/P/Hz)
230 1 50

5,03

Noise (db) 5m

Rumore (db) 5m

50

Blast chilling yield (Kg) ***

Resa Abbattimento (Kg) ***

Gas R290 - GWP 3 - Kg 0,090

/ /

Dimensional Data/

Technical Data/

Compressor/

EMT6165U 

Controller

EVX

Maximum absorbed current (A)

Massima corrente assorbita (A)

Shock freezing yield (Kg) ***

Resa Surgelazione (Kg) ***

Dati Tecnici:

Dati di dimensione:

Compressore

Ref: 3

Ref: 4

* (-30/+45° C),  **(-10/+45° C)    # Hood

*** Le rese in abbattimento e in surgelazione espresse in Kg o lb sono indicative e non vincolanti. Il tempo di raffreddamento degli alimenti dipende dalla loro composizione e dimensione. Il 
tempo di raffreddamento reale dei vari alimenti, potrebbe essere diverso da quello indicato.

*** The blast chilling & shock freezing yields, expressed in Kg or lb are indicative and not binding. The food cooling time depends on its composition and sizing. 
The actual cooling time for various food might be different from the indicated one.

Internal Dimensions (mm)  WxDxH

Dimensioni interne (mm)  LxPxH

15,36#

/Sovrastruttura

L'immagine (Ref: 1), la descrizione (Ref: 2) e il disegno tecnico (Ref: 5) sono relativi alla famiglia prodotto. Dati di dimensione (Ref: 3) e Dati Tecnici (Ref: 4) sono specifici del codice indicato (Ref: 6).

The Picture (Ref: 1), the description (Ref: 2) and the technical drawing (Ref: 5) refer to the product range. Dimensional Data (Ref: 3) and Technical Data (Ref: 4) refer to the specific code (Ref: 6).

Dati tecnici soggetti a modifiche senza preavviso.All specifications are subject to change without notice.
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Ref: 5

L'immagine (Ref: 1), la descrizione (Ref: 2) e il disegno tecnico (Ref: 5) sono relativi alla famiglia prodotto. Dati di dimensione (Ref: 3) e Dati Tecnici (Ref: 4) sono specifici del codice indicato (Ref: 6).

The Picture (Ref: 1), the description (Ref: 2) and the technical drawing (Ref: 5) refer to the product range. Dimensional Data (Ref: 3) and Technical Data (Ref: 4) refer to the specific code (Ref: 6).

Dati tecnici soggetti a modifiche senza preavviso.All specifications are subject to change without notice.
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